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○ ： 良好です　　× ： 不備があり改善が必要です

① 清潔な服装・履物を着用し乱れがない
② 爪は短く切り、マニキュア・指輪はしていない
③ 作業室内は整理整頓されている
④ 清掃用具・ゴミ箱は衛生的に管理されている
⑤ 調理機器・器具類は衛生的に管理されている
⑥ 食材・食器・包装材は衛生的に管理されている
⑦ 冷蔵庫・冷凍庫等は衛生的に管理されている
⑧ 手洗設備が整備され、清潔に使用できる
⑨ 清掃手順が定められ、適切に行なわれている
⑩ 作業台・シンクは清潔である
⑪ 包丁・まな板の殺菌消毒は適切である
⑫ 器具類の使い分けは適切である
⑬ 冷蔵庫・冷凍庫内の温度管理は適切である
⑭ 腸内検査は定期的に行われている
⑮ 期限切れ・日付不明の食材はない

○ ： 良好です　　× ： 不備があり改善が必要です

　汚れ・附着物・カビはないか
　蜘蛛の巣はないか
　破損箇所はないか
　汚れ・ヌメリ・滑り・水は溜りはないか
　ゴミ・食材は落ちてないか
　破損箇所はないか
　汚れ・沈殿物は溜まってないか
　臭気は出てないか
　破損箇所・勾配不良はないか
　浮油・沈殿物は溜まってないか
　排水状況は良好か
　臭気は出てないか
　油汚れ・附着物はないか
　フィルター・ダンパーは汚れてないか
　排気状況は良好か
　外観は汚れてないか
　フィルターは汚れてないか
　性能・風量は適切か
　ゴミ箱は適切に配置されてるか
　ゴミ箱から溢れてないか
　臭気は出てないか
　整理整頓されているか
　衛生害虫の出入口はないか
　飛来昆虫はいないか
　ゴキブリはいないか
　粘着トラップは設置されているか
　飛来昆虫はいないか
　捕獲器は設置されているか
　ネズミの証跡はないか
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